aromateknik

ANIMO MT100V

Termosstation
med manuell
pafylining

Animos serveringsstation med praktisk tappkran haller
kaffet ratt tempererat och fungerar mycket bra da gaster
skall servera sig sjalva. Kan med fordel kompletteras med
extra termos/-ar for hog kapacitet.

* Bryggkaffe

e 2.4 liters termos

e Forextraktion av kaffebadd
e Manuell vattenpafylining

e Torrkdrningssparr

e Rostfritt stal

e Kapacitet 18 liter per timme
* Bryggtid 3 minuter

e Enkel rengoring och drift
e Inkl. 1 termos

Mer information om produkten samt
dess tillbehor finns pa aromateknik.se

SPECIFIKATIONER

230 v / 1-fas Effekt 2 kW / 10 amp
BHD: 205*540*380 mm
Vattenanslutning / Nej

250 / 90 mm korgfilter

gﬁ.lﬁoms 7 095._*

PLACERING

* Hotell

e Restaurang

e Café

e Arbetsplatser, office coffee

* Med reservation for prisandringar
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